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17 DE FEBRERO DE 2021 
 
 
 

CERTIFICO QUÉ, EL SEÑOR(A): 
DIANA FARO  

IDENTIFICADO CON C.C 49791553 
DE LA EMPRESA: HOGAR GERIÁTRICO CASA NOSTRA 

 
 
 

Está cursando su proceso de capacitación anual en buenas prácticas de manufactura y 
educación sanitaria para el manejo de alimentos de alimentos, con una intensidad horaria 
de 10 horas y con los siguientes contenidos conforme a la resolución 2674 de 2013. 

 
MODULO TEMA 

MODULO 1 Buenas prácticas de manufactura, resolución 2674 de 2013, estado de 
salud del personal manipulador de alimentos, educación y 

capacitación y plan de capacitación. 

MODULO 2 Inocuidad alimentaria, presentación personal, plan de saneamiento, 
limpieza y desinfección y manejo del agua. 

MODULO 3 Ámbito de aplicación, prácticas higiénicas y medidas de protección, 
manejo de residuos sólidos y control de plagas. 

MODULO 4 ETAS, contaminación química, microbiológica, alergénica y por 
bioterrorismo. 

 

   
  
Atentamente:  

 
Gloria Marcela Cabrejo 

INGENIERA DE ALIMENTOS 
 

CONTACTO 3504764764 gyc.consultoreseingenieros@gmail.com 
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CON INTENSIDAD HORARIA DE 10 HORAS 
EN CUMPLIMIENTO A LA RESOLUCIÓN 2674 DE 2013 

 
 
 

    N° 8681 
 

 
 

 
 

      
 

 
 

 
 

DIANA FARO 

49791553 

INSTRUCCIONES 
 

1. Corte ÚNICAMENTE los extremos como indica las líneas. 
2. Doble por la mitad. 
3. Una las dos caras con pegamento. 

*imprimir en cartulina o papel semi-grueso* 

HOGAR GERIÁTRICO CASA NOSTRA 

BOGOTÁ 

17/02/2021 17/02/2022 
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17 DE FEBRERO DE 2021 
 
 
 

CERTIFICO QUÉ, EL SEÑOR(A): 
JESSICA BELTRÁN  

IDENTIFICADO CON C.C  1047408858 
DE LA EMPRESA: HOGAR GERIÁTRICO CASA NOSTRA 

 
 
 

Está cursando su proceso de capacitación anual en buenas prácticas de manufactura y 
educación sanitaria para el manejo de alimentos de alimentos, con una intensidad horaria 
de 10 horas y con los siguientes contenidos conforme a la resolución 2674 de 2013. 

 
MODULO TEMA 

MODULO 1 Buenas prácticas de manufactura, resolución 2674 de 2013, estado de 
salud del personal manipulador de alimentos, educación y 

capacitación y plan de capacitación. 

MODULO 2 Inocuidad alimentaria, presentación personal, plan de saneamiento, 
limpieza y desinfección y manejo del agua. 

MODULO 3 Ámbito de aplicación, prácticas higiénicas y medidas de protección, 
manejo de residuos sólidos y control de plagas. 

MODULO 4 ETAS, contaminación química, microbiológica, alergénica y por 
bioterrorismo. 

 

   
  
Atentamente:  

 
Gloria Marcela Cabrejo 

INGENIERA DE ALIMENTOS 
 

CONTACTO 3504764764 gyc.consultoreseingenieros@gmail.com 
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CON INTENSIDAD HORARIA DE 10 HORAS 
EN CUMPLIMIENTO A LA RESOLUCIÓN 2674 DE 2013 

 
 
 

    N° 8682 
 

 
 

 
 

      
 

 
 

 
 

JESSICA BELTRÁN 

1047408858 

INSTRUCCIONES 
 

1. Corte ÚNICAMENTE los extremos como indica las líneas. 
2. Doble por la mitad. 
3. Una las dos caras con pegamento. 

*imprimir en cartulina o papel semi-grueso* 

HOGAR GERIÁTRICO CASA NOSTRA 

BOGOTÁ 

17/02/2021 17/02/2022 
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17 DE FEBRERO DE 2021 
 
 
 

CERTIFICO QUÉ, EL SEÑOR(A): 
MARY GAMBOA  

IDENTIFICADO CON C.C  518201460 
DE LA EMPRESA: HOGAR GERIÁTRICO CASA NOSTRA 

 
 
 

Está cursando su proceso de capacitación anual en buenas prácticas de manufactura y 
educación sanitaria para el manejo de alimentos de alimentos, con una intensidad horaria 
de 10 horas y con los siguientes contenidos conforme a la resolución 2674 de 2013. 

 
MODULO TEMA 

MODULO 1 Buenas prácticas de manufactura, resolución 2674 de 2013, estado de 
salud del personal manipulador de alimentos, educación y 

capacitación y plan de capacitación. 

MODULO 2 Inocuidad alimentaria, presentación personal, plan de saneamiento, 
limpieza y desinfección y manejo del agua. 

MODULO 3 Ámbito de aplicación, prácticas higiénicas y medidas de protección, 
manejo de residuos sólidos y control de plagas. 

MODULO 4 ETAS, contaminación química, microbiológica, alergénica y por 
bioterrorismo. 

 

   
  
Atentamente:  

 
Gloria Marcela Cabrejo 

INGENIERA DE ALIMENTOS 
 

CONTACTO 3504764764 gyc.consultoreseingenieros@gmail.com 

8680 
7 
8 
8 

 

http://www.sociedadcolombianadeingenierosdealimentos.org/
mailto:gyc.consultoreseingenieros@gmail.com
https://www.cursodemanipulaciondealimentos.org/miembros/
mailto:gyc.consultoreseingenieros@gmail.com


www.sociedadcolombianadeingenierosdealimentos.org cel. 3017029991 
Email. gyc.consultoreseingenieros@gmail.com VERIFIQUE LA AUTENTICIDAD DE ESTE CERTIFICADO INGRESANDO EL 

NUMERO DE IDENTIFICACION A LA PAGINA: https://www.cursodemanipulaciondealimentos.org/miembros/ 

 

142410001 
RIAÑO RIAÑO ROSA HELENA 

52.145.418 
52.075.971 

SER
SER

VIASE
VIASE

O S.
O
A 

S A 

BOGOTÁ D.C 
ASISTIÓ 

 
CORTE AQUÍ DOBLEAQUI CORTE AQUÍ 

 
   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

  

CON INTENSIDAD HORARIA DE 10 HORAS 
EN CUMPLIMIENTO A LA RESOLUCIÓN 2674 DE 2013 

 
 
 

    N° 8680 
 

 
 

 
 

      
 

 
 

 
 

MARY GAMBOA 

518201460 

INSTRUCCIONES 
 

1. Corte ÚNICAMENTE los extremos como indica las líneas. 
2. Doble por la mitad. 
3. Una las dos caras con pegamento. 

*imprimir en cartulina o papel semi-grueso* 

HOGAR GERIÁTRICO CASA NOSTRA 

BOGOTÁ 
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17 DE FEBRERO DE 2021 
 
 
 

CERTIFICO QUÉ, EL SEÑOR(A): 
MIREYA LADINO 

IDENTIFICADO CON C.C  20660335 
DE LA EMPRESA: HOGAR GERIÁTRICO CASA NOSTRA 

 
 
 

Está cursando su proceso de capacitación anual en buenas prácticas de manufactura y 
educación sanitaria para el manejo de alimentos de alimentos, con una intensidad horaria 
de 10 horas y con los siguientes contenidos conforme a la resolución 2674 de 2013. 

 
MODULO TEMA 

MODULO 1 Buenas prácticas de manufactura, resolución 2674 de 2013, estado de 
salud del personal manipulador de alimentos, educación y 

capacitación y plan de capacitación. 

MODULO 2 Inocuidad alimentaria, presentación personal, plan de saneamiento, 
limpieza y desinfección y manejo del agua. 

MODULO 3 Ámbito de aplicación, prácticas higiénicas y medidas de protección, 
manejo de residuos sólidos y control de plagas. 

MODULO 4 ETAS, contaminación química, microbiológica, alergénica y por 
bioterrorismo. 

 

   
  
Atentamente:  

 
Gloria Marcela Cabrejo 

INGENIERA DE ALIMENTOS 
 

CONTACTO 3504764764 gyc.consultoreseingenieros@gmail.com 
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CON INTENSIDAD HORARIA DE 10 HORAS 
EN CUMPLIMIENTO A LA RESOLUCIÓN 2674 DE 2013 

 
 
 

    N° 8678 
 

 
 

 
 

      
 

 
 

 
 

MIREYA LADINO 

20660335 

INSTRUCCIONES 
 

1. Corte ÚNICAMENTE los extremos como indica las líneas. 
2. Doble por la mitad. 
3. Una las dos caras con pegamento. 

*imprimir en cartulina o papel semi-grueso* 

HOGAR GERIÁTRICO CASA NOSTRA 

BOGOTÁ 

17/02/2021 17/02/2022 
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