&

"AD .vAuno POR UN ANO

Escaneado con CamScanner



scia | Sociedad Colombiana de
v/ Ingenieros de Alimentos

17 DE FEBRERO DE 2021 [ 8681

CERTIFICO QUE, EL SENOR(A):
DIANA FARO
IDENTIFICADO CON C.C 49791553
DE LA EMPRESA: HOGAR GERIATRICO CASA NOSTRA

Estd cursando su proceso de capacitaciéon anual en buenas practicas de manufactura y
educacion sanitaria para el manejo de alimentos de alimentos, con una intensidad horaria
de 10 horas y con los siguientes contenidos conforme a la resolucion 2674 de 2013.

MODULO TEMA

MODULO 1 Buenas prdcticas de manufactura, resolucion 2674 de 2013, estado de

salud del personal manipulador de alimentos, educaciény
capacitacién y plan de capacitacidn.

MODULO 2 Inocuidad alimentaria, presentacion personal, plan de saneamiento,

limpieza y desinfeccién y manejo del agua.

MODULO 3 Ambito de aplicacidn, practicas higiénicas y medidas de proteccién,

manejo de residuos sdlidos y control de plagas.

MODULO 4 ETAS, contaminacién quimica, microbiolégica, alergénica y por

bioterrorismo.

Atentamente: /

Gloria

“ING

el Cabrejo

ENTOS

CONTACTO 3504764764 gyc.consultoreseingenieros@gmail.com

www.sociedadcolombianadeingenierosdealimentos.org cel. 3017029991

Email. gvc.consuItoreseingenieros@gmail.com VERIFIQUE LA AUTENTICIDAD DE ESTE CERTIFICADO INGRESANDO EL
NUMERO DE IDENTIFICACION A LA PAGINA: https://www.cursodemanipulaciondealimentos.org/miembros/



http://www.sociedadcolombianadeingenierosdealimentos.org/
mailto:gyc.consultoreseingenieros@gmail.com
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'd AR
Y Certificado de Capacitacion en CON INTENSIDAD HORARIA DE 10 HORAS CORTEAQUI

“3 Manipulacién de Alimentos | EN CUMPLIMIENTO A LARESOLUCION 2674 DE 2013
SCIA | Sociedad Colombiana de '

1{ Ingenieros de Alimentos N° 8681 [

HAGO CONSTAR QUE:
DIANA FARO

17/02/2021 ][ 17/02/2022 j

ECHA DE VENCIMIENTO

: FECHA DE EXPEDICION
CON C.C. No. 49791553 : ’
: ansfe

Este carnet es personal e in e No admite tachones

DE LA EMPRESA HOGAR GERIATRICO CASA NOSTRA

BOGOTA 5 ‘
CIUDAD. K 2
: Glotia Ma
: Ingeniera/de alimentos
Verifique la autenticida ocyimento comunicandose al

\_ Yy, \_ 3017029991 gyc.consultoreseingenieros@gmail.com J

{ f Y
d\s L AN

CORTE AQUI DOBLEAQUI CORTE AQUI

INSTRUCCIONES

1. Corte UNICAMENTE los extremos como indica las lineas.
Doble por la mitad.
Una las dos caras con pegamento.
*imprimir en cartulina o papel semi-grueso¥®

WN

www.sociedadcolombianadeingenierosdealimentos.org cel. 3017029991

Email. gvc.consuItoreseingenieros@gmail.com VERIFIQUE LA AUTENTICIDAD DE ESTE CERTIFICADO INGRESANDO EL
NUMERO DE IDENTIFICACION A LA PAGINA: https://www.cursodemanipulaciondealimentos.org/miembros/
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CERTIFICADO

C-0028-21
En cumplimiento de la Resolucién 2674 de 2013
Hago constar que:
Elizabeth Pino Mosquera
CC: 52479550

-

Asiatiss ol Curso de:

Manipulaci(’)n de Alimentos

Realizado ent Soacha « Cundinamaica
chia: Enero 15 de 2021, Vigencia 1 ailo.

MATRICULA PROFREIONAL 2515445 499 ICND
Cel, 3103409590

e Ly Cob

Uxmwm




AL CONTESTAR CITE ESTE MUMERO:CE - 2075545412

ASLANIECONMUMNICACIONES

ENVA: 262 - DIRECCION DE BALLID PUBLICA
SVSP-DSAAL-672-2015
Bagots D.C., 13 de julio de 2015

EL SECRETARIO DE SALUD DE CUNDINAMARCA
HACE CONSTAR

Que CLAUDIA YANETH LAMY CARDENAS identificada con ia Cédula de Gudadaria
No. 39.663.775 de Soacha, presenté a la Sacreiarie de Salud de Cundinamarca
solictud de RENOVACION de le AUTORIZACION concedida por esta entided para
aplicar Plan de Capacitacidn a Grupos de Manipuipdores de Alimentos en jurisdiccién
det Departamento de Cundinamarca en su condicién de capacitadora particular,

Que revisando los archivos que reposan en la Direccion de ‘Ssiud Piblics ds exa
Secretaria de Salud, se cbserve que &-la soficRante le fue:otorgada uns sutorizacidn
para aplicar Plan de Cspscitacin a Manipuiadorss de Almentos. en jursdiccEm del
Depsrtamento de Cundinamarca, ls cusl se vence sl dia 22 de jutic de 2015. '

Que ios articulos 14 y 15 del Caplulo 111 del Decreto 3075 de 1997, establece gue los Planes de
capacitacihn deberdn contar con B autorizacidn de B sutordad sefitaria competents, ka cual
verificard ¢! mame ¢! cumpbmionto de dicho pian de capacitacidn,

Por 0 antericr, en nombre de la Secretaria de Sakd de Cundinamarca se
AUTORIZA a CLAUDIA YANETH LANY CARDENAS identificada con la Céduta de
Cudadanfa No. 39.663.776 de Soacha, como capacRkadora particulr pars
CONTINUAR aplicando Planes de CapacRacidn s Grupcs de Manipufadores de
Alimsntos en jurisdiccidn del Departamentos de Cundinamarcs, de scuerde al proyecto
inicisimente presentado y aprobade,

La Capacitadora se compromete a no formar grupos de capeciiackin mayores 3 30 personas por
sesn, is cusl dede tensr una duracidn minima de 10 horas y & pmesntar informe mensus! de

jos cursos dictados en juristicion det Departamento de Cundinemarcs a i Oficing de Control de
Fesgos Je 1a Direccion de Satud Piblica de Ia Secretaria de Salud de Cundinamarca, informando
" lugar y fecha en que fue diclado y ndmero de asistentes.

A ésta autorizacién le corfesponde la codificacion ﬁRI-GﬁA;‘i_ﬂ-o'?éos y tiene
validez hasta el dia 22 de julio de 2016, =

Director Operativo

Aprobd: Esmily Yesmary Rulz Vrdn - Direciom do 3aiud POMES
Reviss: Aelnel Gonaliez Gl - Subdirector Vigieacia -D 5P
Glabor: LuzMireys PéraPinz - Probsionsl Asssor - 0SF




@Gobemwén de

NOTIFI GACION

- En la fecha, se notificéd oficial y personaimente de la presente Autorizacién
para Capacitar Manipuladores de Alimentos en el Departamento de
Cundinamarca (Cbdigo CRI-CMA-154-07-08) el (la) Sefior(a), CLAUDIA
YANETH LAMY CARDENAS identificada con Iz Cédula de Ciudadanie No.
39.663.775 de Soacha, en su calidad de titular de la misma quien en
constancia fema como abajo aparece, hoy a: Dia _9 Mes _0J7  Afio

M
Nom pre

hadrL! __-LA i A / o .
8 dummmm.-,u :
Ja VoY ol 8 Kool ot le

- Dire ':'-n N
Teléfom:%E)'%q QA0 - Y2y 3L
Carreo BectronicoCer

C.C.

[0 Se anexa poder del Thuler

B NOTIFICADOR
Nom bra="_ LI7QS

C.C.No. 7039267265

Cargo: _ 1) GITADGT

Secrataria de Sekud, Sede Adfinistrativa. -
Cale 28 51-53. Torre Sslud Piso 4. Ciidigo Postat 111321
. ~Bogotd, DC. Tel (1) 748 1719




unidos pedemos mas
' AL COHTESTAR GITE S5TE NOMERO, CE - 2016504545
o

i

DSP-SVSP-DSAAL-071-2018

Bogota, D.C., 28 de enero de 2016

Saiiores
CAPACITADORES DE MANIPIHLADORES DE AL!HE‘HTOS

Departamenio de C undinarnarca

REFERENCIA: POR DEFECTO de facha 2901/2016 10:32:51.0

Respetados Sefieres:

La Subdireccién Vigilancia en Sakxd Pibica de la Sscrelark de Salud de
Cundinaimarca, se permits informariss qus a parfir de B8 fecha no emifirda mas
autorizaciones, medificacionas, ni rencvacionas pars @::;.«aark-_tr manipiadores da
slimentos en Buenas Praclicas de Manulshwa y menipulacion higidrica de
almentos. La anterdor ismiendo en cusnts kn Resolunidn 2674 de 2013,

modificatoda def Decrely 3075 do 1557, ia cust no-esiablece B obligﬂicrledad

que lzs empresas ¥ persenas capasiaderas natuwalhs o juridicas, quieren de

autorizacion de la auleridad sanitaris ecmpsisnis, y k direcliz dada por el
INVIMA.

Cordialments,
¥
!
2 = / & =
REINEL SONZALEZ GIL

Subdiractor de Vigilancia £n Salud Publica

Revisd: Carbbe Bkin Rveros Luque - Profssional universiaris SYSP
Beboed; L1z Mireys Pérae Barar - Frodmional Assor - 5P

Gobemadén de Cundiramarca, Seds Adminisratwa.
Calle 26 51:53. Torre de Salud Piso 4. Bogdé b.C, Tel,

f (1) 748 1719

ﬁ‘ r_| T - C‘@Gobemcférg ‘da |

_ — _& 4
@ @ “f’ UNDINAMARCA | O /CundinamarcaGoo © @CundinamarcaGob

[ wewe CONAINSMArcigev.co



scia | Sociedad Colombiana de
v/ Ingenieros de Alimentos

17 DE FEBRERO DE 2021 [ 8682

CERTIFICO QUE, EL SENOR(A):
JESSICA BELTRAN
IDENTIFICADO CON C.C 1047408858
DE LA EMPRESA: HOGAR GERIATRICO CASA NOSTRA

Estd cursando su proceso de capacitaciéon anual en buenas practicas de manufactura y
educacion sanitaria para el manejo de alimentos de alimentos, con una intensidad horaria
de 10 horas y con los siguientes contenidos conforme a la resolucion 2674 de 2013.

MODULO TEMA

MODULO 1 Buenas prdcticas de manufactura, resolucion 2674 de 2013, estado de

salud del personal manipulador de alimentos, educaciény
capacitacién y plan de capacitacidn.

MODULO 2 Inocuidad alimentaria, presentacion personal, plan de saneamiento,

limpieza y desinfeccién y manejo del agua.

MODULO 3 Ambito de aplicacidn, practicas higiénicas y medidas de proteccién,

manejo de residuos sdlidos y control de plagas.

MODULO 4 ETAS, contaminacién quimica, microbiolégica, alergénica y por

bioterrorismo.

Atentamente: /

Gloria

“ING

el Cabrejo

ENTOS

CONTACTO 3504764764 gyc.consultoreseingenieros@gmail.com

www.sociedadcolombianadeingenierosdealimentos.org cel. 3017029991

Email. gvc.consuItoreseingenieros@gmail.com VERIFIQUE LA AUTENTICIDAD DE ESTE CERTIFICADO INGRESANDO EL
NUMERO DE IDENTIFICACION A LA PAGINA: https://www.cursodemanipulaciondealimentos.org/miembros/



http://www.sociedadcolombianadeingenierosdealimentos.org/
mailto:gyc.consultoreseingenieros@gmail.com
https://www.cursodemanipulaciondealimentos.org/miembros/
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'd AR
Y Certificado de Capacitacion en CON INTENSIDAD HORARIA DE 10 HORAS CORTEAQUI

“3 Manipulacién de Alimentos | EN CUMPLIMIENTO A LARESOLUCION 2674 DE 2013
SCIA | Sociedad Colombiana de '

\ 1{ Ingenieros de Alimentos N° 8682 [

HAGO CONSTAR QUE: B
JESSICA BELTRAN

17/02/2021 ][ 17/02/2022 j

ECHA DE VENCIMIENTO

: FECHA DE EXPEDICION
CON C.C. No. 1047408858 ’
: ansfe

Este carnet es personal e in e No admite tachones

DE LA EMPRESA HOGAR GERIATRICO CASA NOSTRA

BOGOTA 5 ‘
CIUDAD. K 2
: Glotia Ma
: Ingeniera/de alimentos
Verifique la autenticida ocyimento comunicandose al

\_ Yy, \_ 3017029991 gyc.consultoreseingenieros@gmail.com J

{ f Y
d\s L AN

CORTE AQUI DOBLEAQUI CORTE AQUI

INSTRUCCIONES

1. Corte UNICAMENTE los extremos como indica las lineas.
Doble por la mitad.
Una las dos caras con pegamento.
*imprimir en cartulina o papel semi-grueso¥®

WN

www.sociedadcolombianadeingenierosdealimentos.org cel. 3017029991

Email. gvc.consuItoreseingenieros@gmail.com VERIFIQUE LA AUTENTICIDAD DE ESTE CERTIFICADO INGRESANDO EL
NUMERO DE IDENTIFICACION A LA PAGINA: https://www.cursodemanipulaciondealimentos.org/miembros/



http://www.sociedadcolombianadeingenierosdealimentos.org/
mailto:gyc.consultoreseingenieros@gmail.com
https://www.cursodemanipulaciondealimentos.org/miembros/
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scia | Sociedad Colombiana de
v/ Ingenieros de Alimentos

17 DE FEBRERO DE 2021 [ 8680

CERTIFICO QUE, EL SENOR(A):
MARY GAMBOA
IDENTIFICADO CON C.C 518201460
DE LA EMPRESA: HOGAR GERIATRICO CASA NOSTRA

Estd cursando su proceso de capacitaciéon anual en buenas practicas de manufactura y
educacion sanitaria para el manejo de alimentos de alimentos, con una intensidad horaria
de 10 horas y con los siguientes contenidos conforme a la resolucion 2674 de 2013.

MODULO TEMA

MODULO 1 Buenas prdcticas de manufactura, resolucion 2674 de 2013, estado de

salud del personal manipulador de alimentos, educaciény
capacitacién y plan de capacitacidn.

MODULO 2 Inocuidad alimentaria, presentacion personal, plan de saneamiento,

limpieza y desinfeccién y manejo del agua.

MODULO 3 Ambito de aplicacidn, practicas higiénicas y medidas de proteccién,

manejo de residuos sdlidos y control de plagas.

MODULO 4 ETAS, contaminacién quimica, microbiolégica, alergénica y por

bioterrorismo.

Atentamente: /

Gloria

“ING

el Cabrejo

ENTOS

CONTACTO 3504764764 gyc.consultoreseingenieros@gmail.com

www.sociedadcolombianadeingenierosdealimentos.org cel. 3017029991

Email. gvc.consuItoreseingenieros@gmail.com VERIFIQUE LA AUTENTICIDAD DE ESTE CERTIFICADO INGRESANDO EL
NUMERO DE IDENTIFICACION A LA PAGINA: https://www.cursodemanipulaciondealimentos.org/miembros/



http://www.sociedadcolombianadeingenierosdealimentos.org/
mailto:gyc.consultoreseingenieros@gmail.com
https://www.cursodemanipulaciondealimentos.org/miembros/
mailto:gyc.consultoreseingenieros@gmail.com

'd AR
Y Certificado de Capacitacion en CON INTENSIDAD HORARIA DE 10 HORAS CORTEAQUI

“3 Manipulacién de Alimentos | EN CUMPLIMIENTO A LARESOLUCION 2674 DE 2013
SCIA | Sociedad Colombiana de '

\ 1{ Ingenieros de Alimentos N° 8680 [

HAGO CONSTAR QUE:
MARY GAMBOA

17/02/2021 ][ 17/02/2022 j

ECHA DE VENCIMIENTO

: FECHA DE EXPEDICION
CON C.C. No. 518201460 ’
: ansfe

Este carnet es personal e in e No admite tachones

DE LA EMPRESA HOGAR GERIATRICO CASA NOSTRA

BOGOTA 5 ‘
CIUDAD. K 2
: Glotia Ma
: Ingeniera/de alimentos
Verifique la autenticida ocyimento comunicandose al

\_ Yy, \_ 3017029991 gyc.consultoreseingenieros@gmail.com J

{ f Y
d\s L AN

CORTE AQUI DOBLEAQUI CORTE AQUI

INSTRUCCIONES

1. Corte UNICAMENTE los extremos como indica las lineas.
Doble por la mitad.
Una las dos caras con pegamento.
*imprimir en cartulina o papel semi-grueso¥®

WN

www.sociedadcolombianadeingenierosdealimentos.org cel. 3017029991

Email. gvc.consuItoreseingenieros@gmail.com VERIFIQUE LA AUTENTICIDAD DE ESTE CERTIFICADO INGRESANDO EL
NUMERO DE IDENTIFICACION A LA PAGINA: https://www.cursodemanipulaciondealimentos.org/miembros/



http://www.sociedadcolombianadeingenierosdealimentos.org/
mailto:gyc.consultoreseingenieros@gmail.com
https://www.cursodemanipulaciondealimentos.org/miembros/
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scia | Sociedad Colombiana de
v/ Ingenieros de Alimentos

17 DE FEBRERO DE 2021 [ 8678

CERTIFICO QUE, EL SENOR(A):
MIREYA LADINO
IDENTIFICADO CON C.C 20660335
DE LA EMPRESA: HOGAR GERIATRICO CASA NOSTRA

Estd cursando su proceso de capacitaciéon anual en buenas practicas de manufactura y
educacion sanitaria para el manejo de alimentos de alimentos, con una intensidad horaria
de 10 horas y con los siguientes contenidos conforme a la resolucion 2674 de 2013.

MODULO TEMA

MODULO 1 Buenas prdcticas de manufactura, resolucion 2674 de 2013, estado de

salud del personal manipulador de alimentos, educaciény
capacitacién y plan de capacitacidn.

MODULO 2 Inocuidad alimentaria, presentacion personal, plan de saneamiento,

limpieza y desinfeccién y manejo del agua.

MODULO 3 Ambito de aplicacidn, practicas higiénicas y medidas de proteccién,

manejo de residuos sdlidos y control de plagas.

MODULO 4 ETAS, contaminacién quimica, microbiolégica, alergénica y por

bioterrorismo.

Atentamente: /

Gloria

“ING

el Cabrejo

ENTOS

CONTACTO 3504764764 gyc.consultoreseingenieros@gmail.com

www.sociedadcolombianadeingenierosdealimentos.org cel. 3017029991

Email. gvc.consuItoreseingenieros@gmail.com VERIFIQUE LA AUTENTICIDAD DE ESTE CERTIFICADO INGRESANDO EL
NUMERO DE IDENTIFICACION A LA PAGINA: https://www.cursodemanipulaciondealimentos.org/miembros/



http://www.sociedadcolombianadeingenierosdealimentos.org/
mailto:gyc.consultoreseingenieros@gmail.com
https://www.cursodemanipulaciondealimentos.org/miembros/
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'd AR
Y Certificado de Capacitacion en CON INTENSIDAD HORARIA DE 10 HORAS CORTEAQUI

“3 Manipulacién de Alimentos | EN CUMPLIMIENTO A LARESOLUCION 2674 DE 2013
SCIA | Sociedad Colombiana de '

1{ Ingenieros de Alimentos N° 8678 [

HAGO CONSTAR QUE:
MIREYA LADINO

17/02/2021 ][ 17/02/2022 j

ECHA DE VENCIMIENTO

: FECHA DE EXPEDICION
CON C.C. No. 20660335 : ’
: ansfe

Este carnet es personal e in e No admite tachones

DE LA EMPRESA HOGAR GERIATRICO CASA NOSTRA

BOGOTA 5 ‘
CIUDAD. K 2
: Glotia Ma
: Ingeniera/de alimentos
Verifique la autenticida ocyimento comunicandose al

\_ Yy, \_ 3017029991 gyc.consultoreseingenieros@gmail.com J

{ f Y
d\s L AN

CORTE AQUI DOBLEAQUI CORTE AQUI

INSTRUCCIONES

1. Corte UNICAMENTE los extremos como indica las lineas.
Doble por la mitad.
Una las dos caras con pegamento.
*imprimir en cartulina o papel semi-grueso¥®

WN

www.sociedadcolombianadeingenierosdealimentos.org cel. 3017029991

Email. gvc.consuItoreseingenieros@gmail.com VERIFIQUE LA AUTENTICIDAD DE ESTE CERTIFICADO INGRESANDO EL
NUMERO DE IDENTIFICACION A LA PAGINA: https://www.cursodemanipulaciondealimentos.org/miembros/



http://www.sociedadcolombianadeingenierosdealimentos.org/
mailto:gyc.consultoreseingenieros@gmail.com
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LA PRESENTE CERTIFICACION SE ENTREGA AL SUSCRITO
DESPUES DE EVALUADOS Y RECONOCIDAS SUS FACULTADES
PARA MANIPULAR ALIMENTOS
TIENE VALIDEZ POR 1 ANO A PARTIR DE LA FECHA DE

EXPEDICION.
EN CONSTENCIA K

CERTIFICACION

CURSO DE
MANIPULACION
DE ALIMENTOS

Nancy Adriana
Torres Roa
Ing. Manuela Inés Pineda
Res. 270 de Mayo de 2013

Intensidad 10 horas
15/01/2021

C.C.: 39'802.880




Certificacion Capacitacion Virtual
Enero de 2021

Yo Manuela Inés Pineda Zorro identificada con nimero de CC 53080217 de
profesion Ingeniera de Alimentos, realice capacitacion al personal relacionado
a continuacion:

Nancy Adriana Torres Roa C.C.: 39802880

Quien va a laborar en Hogar Geriatrico Casa Nostra ubicado en la Diagonal
52b sur #28-80 barrio El Carmen y ademas asistio y presento el test de la
capacitacion virtual el dia 15 de enero del 2021, con una duracién de 10
horas, la cual incluy6 los siguientes temas:

Medidas para prevenir y mitigar la propagacion del covid-19
Plan de saneamiento

Manipulacién higiénica de los alimentos

Higiene de las instalaciones y equipos

Prevencién de la contaminacion cruzada

Almacenamiento y trasporte de alimentos

Peligros alimentarios

Higiene personal

Rotulado en los alimentos

LN or W B W e

De acuerdo con lo anterior, se dio cumplimiento a la lo consignado en
la Resolucion 2674 de 2013 Capitulo III Art. 12 y 13 y tiene validez
hasta 14 de Enero de 20

Firma:

Manuela Inés Pmeda Zorro
Ing. De Alimentos UNINCCA
MP 25254186240CND

Correo electronico: nmznuelitapinedaz @omail.cony
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